
 
 
 

 

 
Maturum Linie 
SUAVIS AURI 

 

 

 

Jahrgang 2019 
Traubensorte 100% Goldmuskateller 
Beschreibung Der Goldmuskateller ist ein intensiver 

und aromatischer Dessertwein mit 

einer goldgelben Farbe und 
bernsteinfarbenen Reflexen. Sein 
Aroma ist komplex, voll, anhaltend 
mit einem Hauch von reifen 
Aprikosen, Ananas, Melone, Pfirsichen 
und kandierten exotischen Früchten. 
Im Mund ist er vollmundig mit langem 

Abgang. 
Empfohlene 
Speisen 

Gereifter Käse und Desserts 

 

Serviertemperatur  10° – 12° C 

Lage/Klima/Boden  Kaltern Feld – 320m 

Anbauform  Guyot 
Ertrag  24 hl/ha 

 
Vinifizierung  Vergärung im Stahltank, 

Ausbau imBarrique  

 

Analysewerte:   

Alkohol  9,5 %Vol. 
Säure  6,9 g/l 

Restzucker  180 g/l 
Extrakte  41 g/l 
   
Lagerfähigkeit  3-9 Jahre 

 


