
 
 
 

 

 
ALTO ADIGE SAUVIGNON DOC 

ALTE REBEN – VIGNE VECCHIE 
 

 

 

Temperatura di 
servizio 

10° – 12° C 

terreno Cornaiano 
 

Sistema di 
allevamento 

Guyot 

Resa/ettaro  35 hl/ha 

Vinificazione 14 mesi in tonneaux 

 

Analisi:  

Alcool 14 %Vol. 
Aciditá 6,5 g/l 
Zucchero residuo 1,5 g/l 
Estratti 

 

23,5 g/l 

Tenuta all’ 
invecchiamento 

3-9 anni 

 

Annata 2018 
Vitigno 100% Sauvignon 
Descrizione Le viti di questa nobile pianta maturano 

da 25 anni sui pendii ricchi di sostanze 
nutritive a Cornaiano. Aromi vivaci di uva 
spina, frutto della passione, sambuco e 
ribes nero rendono questo vino così 
speciale. Il finale si presenta voluminoso 
e intenso con una grande persistenza. 

Abbinamenti È adatto per piatti a base di pesce e di 

verdura, formaggio di capra. 

 


