
 
 
 

 

 
Linea classica 
VIGNETI DELLE DOLOMITI  

MOSCATO ROSA IGT 
 

 

 

Temperatura di 
servizio 

10° – 12° C 

terreno Trentino 
 

Sistema di 

allevamento 
Guyot 

Resa/ettaro  90 hl/ha 

Vinificazione Fermentazione in acciaio 

 

Analisi:  

Alcool 11,5 %Vol. 

Aciditá 5,2 g/l 
Zucchero residuo 60 g/l 
Estratti 
 

25 g/l 

Tenuta all’ 
invecchiamento 

1-2 anni 

 

Vitigno 100 % Moscato Rosa 
Descrizione Il Moscato rosa è un vino da 

dessert delicato e aromatico dal 
colore rosso rubino chiaro, con un 
intenso profumo di rosa. Il suo 
aroma è pieno, dolce e aromatico.  

Abbinamenti È adatto con diversi dessert, ad 

esempio strudel ai semi di 
papavero e krapfen.  
 


