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GOLDMUSKATELLER IGT  

 

 

   

   

Traubensorte  100% Goldmuskateller 

   

Beschreibung  Der Goldmuskateller ist ein 

feiner, aromatischer 

Dessertwein mit gelb- bis 

goldgelber Farbe, angenehm 

nach Muskat duftendem 

Geruch und ausgeprägt süßem 

Geschmack. Man findet 

Reminiszenzen an 

Zitrusfrüchte und Bratäpfel.  

   

Empfohlene 

Speisen 

 Diesen Dessertwein genießt 

man zu Krapfen, Strudel und 

Kuchen, trocken ausgebaut 

auch als Aperitif.  

   

Serviertemperatur  8° – 10° C 

   

Lage/Klima/Boden  Vallagarina, Gardasee 

 

   

Anbauform  Pergel 

   

Ertrag  90 hl/ha 

   

Vinifizierung  Ausbau im Edelstahltank 

   

Analysenwerte   

Alkohol  10,5 %Vol 

Säure  5,1 g/l 

Restzucker  55 g/l 

Extrakte  22,5 g/l 

   

Lagerfähigkeit  1 - 2 Jahre 
  
 
 
 


