
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPÄTLESE 

 

 

 

SÜDTIROLER ROSENMUSKATELLER DOC  
 
 
Jahrgang  2008 
   
Traubensorte  100% Rosenmuskateller 
   

Beschreibung  Der Rosenmuskateller ist ein 
feiner, aromatischer roter 
Dessertwein mit hellrubinroter 
Farbe und intensivem 
Rosenduft. Sein Aroma ist 
vollmundig, süß und würzig 
und erinnert an Muskat, 
Nelken, Rosinen, Datteln und 
reifen Feigen. 

   

Empfohlene 
Speisen 

 Er empfiehlt sich zu 
verschiedenen Nachspeisen, z. 
B. Mohnstrudel und Krapfen.  

   

Serviertemperatur  8° – 10° C 
   
Lage/Klima/Boden  Girlan, Zone Naun 

 
   
Anbauform  Pergel 
   
Ertrag  60 hl/ha 
   
Vinifizierung  Ausbau im Edelstahltank 
   
Analysenwerte   
Alkohol  13 %Vol 
Säure  5,3 g/l 
Restzucker  73 g/l 
Extrakte  36 g/l 
   
Lagerfähigkeit  3 - 9 Jahre 
 


